Кольцова  Ольга  Стефановна,

учитель  технологии,

МБОУ  Маркинская СОШ
Конкурсная  программа 

 «Скатерть-самобранка»
Цель: 

 Проведение  практической  работы  в  занимательной  форме.
Оборудование:

Плакаты  «Приготовление  бутербродов»,  «Приемы  безопасного  труда  при  работе  на  кухне»,  рабочие  столы,  инструменты,  приспособления,  жетоны  за  правильные  ответы,  задания  командам  и  болельщикам.
Блицвикторина
1.  Как  именуется  приспособление  на  кухне  для  варки,  жарки,  выпечки?     (Плита)

2.  Что  можно  изготовить  из  молока?  ( Кефир,  сметану,  масло,  творог)

3.  Московский  повар-француз,  чье  имя  до  сих  пор  носит  популярный  салат.  (Оливье)  
4.  Итальянский  пирог,  победивший  в  общепите.  (Пицца)

5.  Кулинарное  изделие,  красящее  избу.  (Пироги)

6.  Капустный  лист  с  завернутым  в  него  фаршем.  (Голубец)

7.  Суп,  распространенный  в  районах  с  жарким  климатом?  (Окрошка)

8.  Возглас  «Пальчики  оближешь!»  одним  словом  (Объедение)

9.  Блюдо,  в  которое  свиные  ножки  идут  отдельно  от  свиньи. (Холодец)

10.  Огородные  плоды  и  зелень,  употребляемая  в  пищу.  (Овощи)

11.  О  каком  продукте идет  речь:  «Не  печено,  не  варено,  а  завтрак  на  столе?  (Молоко)
12.   Что  за  блюдо  можно  приготовить  из  вареного  картофеля,  моркови,  свеклы,  квашеной  капусты,  огурцов,  лука  и подсолнечного  масла?  (Винегрет)
13.  Назовите  самое  любимое  угощение  во  время  Масленицы.  (Блины)

14.  Как  называется  полный  набор  столовой  или  чайной  посуды?  (Сервиз)

15.  Как  называется  продукт,  который  едят  как  хлеб  и  используют  как  салфетку?  (Лаваш)

16.  Изготовление  какого  продукта  никогда  не  удается  с первой  попытки?  (Блины:  «Первый  блин  комом»)
17.  Назовите  самый  популярный  вид  холодной  закуски.  (Бутерброд)

Учитель:

Молодцы!  Мы  подошли  к  основной  части  нашей  конкурсной  программы.  Это  практическая  работа «Приготовление  бутербродов».  Но  сначала  вы  расскажите  о  том,  что  усвоили  по  данной  теме.

        Рассказ  на  тему:

1. Что  такое  бутерброд.

2. Классификация  бутербродов.

3. Особенности  приготовления  различных  видов  бутербродов.

4. Требования  к  качеству  готовых  бутербродов.

Учитель:

Повторим  технику  безопасности  при  проведении  работ  по  кулинарии.

Практическая  работа  «Приготовление  бутербродов»
Конкурс  болельщиков
Проводится  во  время  выполнения  девочками  практической  работы.

(загадки,  вопросы,  сканворд).  Жетоны  полученные  за  участие  болельщики  могут  отдать  любимой  команде.

Музыкальный  сюрприз  от  гостей 

Присутствующие  одноклассники  исполняют  Песенку  поварят (на  них  поварские  колпаки,  фартуки,  поварешки)

Мы  обеды  вам  готовим,

Жарим,  парим,  кипятим.

Что  угодно  приготовим,  

Если  только  захотим.

    Припев:  Так,  так  и  вот  так.  (3 раза)

                     Если  только  захотим.

Сварим  суп,  котлет  нажарим-

Сковород  не  закоптим.

И  душистый  чай  заварим.

Если  только  захотим.

Перемоем  всю  посуду,  

Все  на  место  разместим,

Подметем  везде  и  всюду,

Если  только  захотим.

Учитель:
Вы  выполнили  задание,  приготовили  бутерброды,  но  нужно  их  правильно  подать  и  расположить  на  нашей  скатерти  самобранке.
Конкурс  «Сложи  салфетку
Каждой  команде  дается  схема,  согласно  которой  нужно  правильно  и  аккуратно  сложить  салфетку.

Конкурс  «Сервировка  стола  к  чаю»

Угощение  гостей.  Дегустация.

Учитель:

Подошла  к  концу  наша  конкурсная  программа.  Девочки продемон- стрировали  свои  знания  и  умения,  угостили  своих  одноклассников.  Жюри  суммирует  баллы.  Сейчас  мы  узнаем  победителей.  Но  главное  все  присутствующие  должны  понять,  что  скатерть-самобранка  это  сказочный  образ.  Полным,  вкусным,  щедрым,  нарядным  стол  делают  умелые  руки  хозяйки.

Подведение  итогов.  Награждение  победителей.

